Menuplan 23.06 - 27.06.25

Mittags-Hit

Mittags-Menu

Tagesspezialitat

Leadergericht

Capeletti Caprese
Cinque Pi

Heisser Ofenfleischkase
mit Senf

Roastbeef an Sauce Hollandaise
mit Kartoffelkroketten

Rahmschnitzel
mit Teigwaren und Spinat
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13.80 14.00 &‘ ﬂr 21.50 14.90

Blatterteigpastetli Zanderfilet Roastbeef an Sauce Hollandaise Rahmschnitzel
o mit Pilzragout an Zitronensauce mit Kartoffelkroketten mit Teigwaren und Spinat
T Reis und Erbsen mit Salzkartoffeln — und Broccoli
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Spaghetti al arabiatta Pouletschenkel sweet chili Kalbsgeschnetzeltes Schweinsbratwurst mit Zwiebelsauce
% dazu Menusalat oder Tagessuppe mit Curry-Gemusenudeln an Cognacrahmsauce dazu Roésti und Bohnen
o dazu ein Chinakohlsalat & A mit gebratenen Spatzli —
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= 13.80 14.50 18.50 14.50
o Alplerspatzli gratiniert Rindsgeschnetzeltes Hoisin Lammnierstick Schweinsbratwurst mit Zwiebelsauce
S mit Rostzwiebeln mit Kurkumanudeln an Krauterjus dazu Rosti und Bohnen
0 und Apfelmus und gebratenem Lauch mit Reis und Zuchetti e .
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Fruhlingsrolle Schweinssaltimbocca Lammnierstick Pouletbrust paniert

sweet and sour an Rosmarinjus an Krauterjus mit Pommes Frites und Gemise
= mit Basmatireis mit Weissweinrisotto mit Reis und Zuchetti =% & i
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